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Gansezeit

Kurbiscremesuppchen

mit steirischem Ol

L2 23

Ofenfrische Gansekeule an Orangensauce
mit Apfelrotkohl und Kartoffelkl6Ben

Ofenfrische Gansebrust an Orangensauce
mit Apfelrotkohl und KartoffelkléBen

Ofenfrische Gansebrust-und Keule an Orangensauce
mit Apfelrotkohl und KartoffelkléBen
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Warme Zimtpflaumen mit Bourbon Vanilleis

7,00

29,50

29,50

31,50

6,50
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Hotel | Restaurant | Gastehaus | Catering
WERNE

Gdnse-Menu

SalatstrauBken
mit gebratenen Champignons

*okkk

Kurbiscremesuppchen
mit steirischem Ol

L2 23

Ofenfrische Gansekeule an Maronensauce
mit Apfelrotkohl und KartoffelkloBen

L2 23

Warme Zimtpflaumen
mit Bourbon Vanilleeis

ek

Dazu servieren wir lhnen 0,2 | Doppio Passo

Drei-Gang-Menu (ohne Suppe) 43,50
Vier-Gang-Meni 48,50




